
POTENCIA INDUSTRIAL, RESULTADOS PROFESIONALES.

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS:

CORRIENTE A 220 V / 2 F / 60 HZ

POTENCIA DE 2,200 W (3.0 H.P.)

PESO BRUTO 180 KG

 LA AMASADORA DE ESPIRAL DE 60 L STARMAX BY MIGSA ESTÁ DISEÑADA
PARA OFRECER EFICIENCIA Y RENDIMIENTO PROFESIONAL EN PANADERÍAS
Y NEGOCIOS DE REPOSTERÍA

FABRICADA EN FUNDICIÓN DE FIERRO Y ALUMINIO CON ACABADO ESMALTADO
EN BLANCO, CUENTA CON UN RESISTENTE TAZÓN DE ACERO INOXIDABLE DE 60 L
QUE PERMITE MANEJAR HASTA 22 KG DE HARINA EN UNA SOLA PREPARACIÓN

SU POTENTE MOTOR DE 2,200 W (3.0 H.P.) ASEGURA UN AMASADO UNIFORME
MEDIANTE DOBLE GIRO DE UNA SOLA VELOCIDAD, MIENTRAS QUE LA TRANSMISIÓN
SINCRONIZADA DE BANDAS Y CADENA GARANTIZA DURABILIDAD Y FUNCIONAMIENTO
CONFIABLE

FABRICADA EN FUNDICIÓN DE FIERRO Y ALUMINIO
CON TERMINADO ESMALTADO EN BLANCO

TAZÓN DE ACERO INOXIDABLE CAPACIDAD DE 60 L
CAPACIDAD MÁXIMA DE HARINA DE 22 KG

VELOCIDAD DEL GANCHO DE 250 R.P.M. VELOCIDAD
DEL TAZÓN DE 25 R.P.M. DOBLE GIRO DE UNA SOLA
VELOCIDAD, TRANSMISIÓN SINCRONIZADA DE
BANDAS Y CADENA

REJILLA PROTECTORA CON MICROSWITCH EN LA
APERTURA, BOTÓN DE PARO DE EMERGENCIA, RELOJ
DE TIEMPO PROGRAMABLE

BOTÓN DE ARRANQUE PARO Y REVERSA

CARACTERÍSTICAS FÍSICAS:

RECOMENDACIONES DE USO

AMASADORA DE ESPIRAL DE 60 L CON RELOJ DE TIEMPO

MODELO HD-60A

www.migsa.mx
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Av. Henry Ford 257-H, Bondojito, Gustavo A. Madero,
07850 Ciudad de México,   

EQUIPOS PARA PANADERÍA

¡AMASA GRANDES CANTIDADES CON POTENCIA Y PRECISIÓN PROFESIONAL!


