
“RÁPIDO, SALUDABLE Y MEXICANO”

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS:

HORNO PARA PIZZAS A GAS MARCA MIGSA, FABRICADO EN ACERO
INOXIDABLE CON CÁMARA INTERIOR DE 32 X 32 CM

CUENTA CON CONTROL DE TEMPERATURA CON TERMÓMETRO INDICADOR,
PISO REFRACTARIO Y FUNCIONAMIENTO A GAS LP, ALCANZANDO HASTA 300°C

COMPACTO Y EFICIENTE, PERFECTO PARA PIZZAS, MOLLETES Y OTROS PRODUCTOS RÁPIDOS

FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE CON CÁMARA
INTERIOR DE 32 X 32 CM

CONTROL DE TEMPERATURA,FUNCIONAMIENTO A GAS LP.

TERMÓMETRO INDICADOR DE TEMPERATURA
RANGO DE TEMPERATURA HASTA 300°C. PISO
REFRACTARIO.

PESO NETO DE 8 KG.

CARACTERÍSTICAS FÍSICAS:

RECOMENDACIONES DE USO

HORNO PARA PIZZAS A GAS

MODELO HPC-30

www.migsa.mx
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Av. Henry Ford 257-H, Bondojito, Gustavo A. Madero,
07850 Ciudad de México,   

EQUIPOS PARA PANADERÍA

¡COCINA PROFESIONAL AL INSTANTE EN CUALQUIER ESPACIO!


