
MEZCLA CON FUERZA, AMASA CON PRECISIÓN.

“LAMINA MÁS RÁPIDO, CON PRECISIÓN Y SIN COMPLICACIONES.”

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS:

MOTOR DE 500 W A 220 V / 60 HZ / 1F

SÚPER REFORZADA.

LA BOLEADORA AUTOMÁTICA CON BANDA SINFÍN MIGSA ESTÁ DISEÑADA
PARA MAXIMIZAR LA PRODUCTIVIDAD DE TU PANADERÍA, PERMITIÉNDOTE
PRODUCIR ENTRE 1,600 Y 3,600 PIEZAS POR HORA CON CONSISTENCIA Y
RAPIDEZ

FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE TIPO 304 Y EQUIPADA CON ESPIRAL Y
BANDA SINFÍN DE PVC GRADO ALIMENTICIO, GARANTIZA HIGIENE, DURABILIDAD
Y SEGURIDAD EN LA MANIPULACIÓN DE LA MASA

SU POTENCIA DE 0.42 KW Y MONTAJE SOBRE RUEDAS FACILITAN SU OPERACIÓN
Y MOVILIDAD DENTRO DEL ÁREA DE TRABAJO, OPTIMIZANDO TU FLUJO DE PRODUCCIÓN

CORTADORA DIVISORA DE MASA SEMIAUTOMÁTICA
DE 36 TANTOS, DE 30 A 140 G/PZA

IDEAL PARA CORTE DE MASA EN PESO Y MEDIDAS EN
PORCIONES IGUALES, PARA BOLILLOS, PAN DULCE, ETC

INDISPENSABLE EN PANADERÍAS CAZO DE ACERO,
CUCHILLAS EN ACERO INOXIDABLE, TERMINADOS LA
CUBIERTA EN COLOR BLANCO Y BASE EN ACERO
INOXIDABLE, CON RUEDAS

PESO APROXIMADO 150 KG

CARACTERÍSTICAS FÍSICAS:

RECOMENDACIONES DE USO

BOLEADORA AUTOMÁTICA CON BANDA SIN FIN

MODELO TBGR3

www.migsa.mx
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Av. Henry Ford 257-H, Bondojito, Gustavo A. Madero,
07850 Ciudad de México,   

EQUIPOS PARA PANADERÍA

“MÁS PRODUCCIÓN EN MENOS TIEMPO, CON LA MÁXIMA HIGIENE Y EFICIENCIA.”


