EQUIPOS PARA PANADERIA

COCINADOR DE CONOS Y CANASTITAS DOBLE

MODELO ZU2

37 CARACTERISTICAS FiSICAS:

e FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE
e 2 PLATOS DE FUNDICION DE ALUMINIO CON TEFLON

® TEMPERATURA DE 50 A 300 °C CON TERMOSTATO

-‘ CARACTERISTICAS TECNICAS:

® POTENCIADE 1200 W

25CM

® ELECTRICA 120V /60 HZ

® RELOJ DE 5 MIN

RECOMENDACIONES DE USO
.

® EL COCINADOR DE CONOS Y CANASTITAS DOBLE MIGSA ESTA DISENADO PARA
NEGOCIOS QUE BUSCAN MAYOR PRODUCCION EN MENOS TIEMPO, MANTENIENDO
LA CALIDAD EN CADA PREPARACION

[ ]
SU ESTRUCTURA EN ACERO INOXIDABLE ASEGURA RESISTENCIA, HIGIENE Y FACIL
LIMPIEZA, IDEAL PARA USO INTENSIVO EN HELADERIAS, CAFETERIAS Y REPOSTERIAS

® CUENTA CON DOS PLATOS DE FUNDICION DE ALUMINIO CON RECUBRIMIENTO DE TEFLON,
QUE EVITAN QUE LA MEZCLA SE ADHIERA Y GARANTIZAN UNA COCCION PAREJA, OBTENIENDO
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©® SU POTENCIA DE 1,200 W, JUNTO CON EL CONTROL DE TEMPERATURA REGULABLE DE 50 A 300 °C “| I II I
MEDIANTE TERMOSTATO, Y EL RELOJ DE 5 MINUTOS, OFRECEN PRECISION Y PRACTICIDAD EN CADA LOTE 0 ., e l. :l
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“DUPLICA TU PRODUCCION Y CONQUISTA A TUS CLIENTES” PAG | NA WEB

o® o 0 @ Av. Henry Ford 257-H, Bondojito, Gustavo A. Madero,

07850 Ciudad de México,




