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MAQUINARIA INTERNACIONAL GASTRONOMICA, S.A. DE C.V.

ADVERTENCIA

Este aparato no se destina para utilizarse por personas cuyas capacidades
fisicas, sensoriales sean diferente o estén reducidas, o carezcan de experiencia
o conocimiento, a menos que dichas personas reciban una supervision o
capacitacion para el funcionamiento del aparato por una persona responsable
de su seguridad.

Asegurarse de apagar el aparato y desconectar la fuente de alimentacién antes
de cambiar los accesorios 0 acercarse a partes que tienen movimiento durante
el uso del aparato.

Este aparato se destina para utilizarse en aplicaciones de uso comercial y/o
industrial como las siguientes:

a) Por el personal de cocinas en area de tiendas, oficinas u otros entornos
de trabajo.

b) Casas de campo.

¢) Por clientes de hoteles, moteles, restaurantes, de tipo comercial.

d) Entornos de tipo banquetes y comedores.

“Si el cordén de alimentacion esta dafiado, éste debe sustituirse por el fabricante,
por su agente de servicio autorizado o por personal calificado con el fin de evitar
un peligro”.

. Lea todas las instrucciones antes de usar el aparato
. Guarde este manual
. Para uso comercial

a) El equipo sea utilizado en condiciones distintas a las normales o carga
excesiva de trabajo.

b) El equipo no sea operado de acuerdo con el instructivo que se acompania.
c¢) Cuando el equipo hubiese sido alterado o reparado por personas
no autorizadas por MIGSA.

d) El equipo se deteriore por el uso y desgaste normal.

e) Manipulacién incorrecta o negligente.

4. Las garantias se haran efectivas directamente en nuestras instalaciones o en
los centros de servicio autorizados.

Al término de la pdliza de garantia, el centro de servicio autorizado seguira
prestando el servicio de reparacion del equipo realizando el presupuesto de
reparacioén con la autorizacién expresa del consumidor.

LISTADO DE MODELOS QUE CUMPLEN CON ESQUEMA DE GARANTIA A 6 MESES

* Licuadoras « Embutidoras

+ Wafleras « Emplayadoras
* Creperas * Turbolicuadores
« Paninis + Maquina de donas

+ Cocedor de corn dog + Batidoras de mesa modelo VFM-7B
* Dispensadores de queso « Maquina para conos/canastillas de
+ Asadores de salchichas de rodilloy  helados

casitas * Planchas eléctricas

+ Algodoneras « Parrillas eléctricas

« Fabricas de palomitas * Freidoras eléctricas

* Fuentes de chocolate + Cocedor de pastas eléctrico

+ Chocolatera eléctrica + Baflos maria eléctricos

* Triturador de hielo + Asador grill eléctrico

+ Despachadores de agua refrigerados  + Calentadores de sopa eléctricos

* Maquinas granita * Tostador de pan modelo CT-120

« Cutter de mesa « Ldmparas reflectoras de calor

LISTADO DE MODELOS QUE CUMPLEN CON ESQUEMA DE GARANTIA A 12
MESES

* Todos los demas equipos no listados anteriormente.

SELLO DEL DISTRIBUIDOR  PRODUCTO:
MARCA:

MODELO:
SERIE:

FECHA DE VENTA:




MODELO

CT-120

Maquinaria Internacional Gastronomica, S.A. de C.V. garantiza por el término
de 6 6 12 meses dependiendo del producto comercializado ( Se lista al final
cuales corresponden a cudl periodo ) en partes mecdanicas y mano de obra
contra cualquier defecto de fabricacion y/o vicios ocultos en el funcionamiento
de uso comercial o industrial a partir de la fecha de entrega.

Las partes eléctricas cuentan con garantia de 30 dias a partir de recibido el
equipo por el cliente final (Para corroborar esta situacion se solicita factura del
distribuidor para revisar fecha).

La garantia incluye la reparacion o remplazo gratuito de cualquier parte, pieza o
componente que eventualmente fallara, asi como la mano de obra necesaria
para su revision, diagndstico y reparacion siempre y cuando se encuentre en la
ciudad algun centro de servicio autorizado 6 técnico autorizado. De otra manera
se enviara el equipo al centro de servicio con flete pagado y en caso de ser
garantia se devolvera de la misma manera.

Es importante considerar que, si el técnico certificado debe realizar la visita a las
instalaciones del cliente y estas no se encuentran en la localidad del técnico o
centro de servicio, se deberan cotizar viaticos por cada visita que se realice a la
localidad donde se encuentre el equipo. En este punto, el cobro de los viaticos
debera ser cubierto por el distribuidor y/o cliente final, independientemente de
si aplica o no la garantia.

En los casos de equipos eléctricos las instalaciones deberan cumplir con los
requerimientos indicados en el manual y no tener variaciones de voltaje de +-
10% maximo.

Consultar listado de centros de servicio o técnicos autorizados en nuestra pagina
de internet www.migsacv.com.mx en el botén de DISTRIBUIDORES.

CONDICIONES
1. Para hacer efectiva esta garantia se debera anexar la remision y/o copia de la

factura de venta del equipo. En su caso, presentar esta péliza de garantia con el
sello del distribuidor y la fecha de venta del equipo.

SELLO DEL DISTRIBUIDOR  PRODUCTO:

MARCA:
MODELO:
SERIE:
FECHA DE VENTA:

PRECAUCIONES IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, siempre se deben seguir las precauciones
basicas de seguridad, incluyendo las siguientes:
1) Lea todas las instrucciones.

2) No toque las superficies calientes. Utilice las asas o perillas.

3) Para protegerse contra el riesgo de peligros eléctricos, no sumerja el cable, el
enchufe y/o parte del tostador en agua o algun liquido.

4) Se requiere de supervision cuando cualquier aparato es usado por o cerca de
nifos.

5) Desenchufe del tomacorriente cuando no esté en uso y antes de limpiarlo.
Deje que la unidad se enfrie antes de su limpieza o manipulacion.

6) No opere ningun aparato con un cable o enchufe dafiado o después de que el
aparato se haya caido o dafado de alguna manera o si no esta funcionando
correctamente. Devuelva el tostador al centro mas cercano de servicio autorizado
para su revision, reparacion o ajuste.

7) El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el fabricante pueden
causar lesiones.

8) No lo utilice al aire libre.

9) No permita que el cable cuelgue del borde de la mesa o mostrador, ni que
toque superficies calientes.

10) No lo coloque sobre o cerca de una hornilla de gas o eléctrica o de un horno
caliente.

11) No utilice este tostador para otra cosa que no sea para su uso previsto.

12) EL FUEGO PUEDE APARECER S| EL TOSTADOR PERMANECE CUBIERTO O
TOCANDO MATERIALES INFLAMABLES COMO CORTINAS O PAREDES AL ESTAR
EN FUNCIONAMIENTO. NO LO OPERE BAJO LOS GABINETES DE PARED.

13) No debe insertar en el tostador alimentos demasiado grandes, paquetes de
lamina metalica o utensilios, ya que se puede presentar un riesgo de incendio o
descarga eléctrica.

14) No trate de sacar los alimentos cuando el tostador esté enchufado al
tomacorriente.

15) Para evitar la posibilidad de incendio, no deje solo el tostador mientras esta
en funcionamiento.
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MAQUINARIA INTERNACIONAL GASTRONOMICA, S.A. DE C.V.

INSTRUCCIONES DE CONEXION A TIERRA

Para su proteccion, el tostador se entrega con un enchufe de 3 clavijas moldeadas
con conexion a tierra y debe ser utilizado correctamente en combinacién con un
receptaculo de conexion a tierra.

El uso de cualquier otro voltaje o alteracion del enchufe o del cable, puede daiar
la unidad, y causar lesiones. Se anulara la garantia.

-OPERACION

1. Coloque el tostador en un mostrador o una superficie plana, seca, cerca de la
toma de corriente eléctrica.

2. Coloque el pan en todas las ranuras, ajuste ambos controles para dorar y
empuje hacia abajo las palancas de control del carro. El pan tostado se elevara
automaticamente cuando el ciclo de tostado este completo.

NOTA: Si desea cambiar la hora programada después de empujar hacia abajo
las palancas de control del carro: gire la perilla al tiempo deseable (posicion).

3. Para detener jactandose a mitad del ciclo, simplemente levante la palanca de
control del carro.

PRECAUCION: La bandeja de residuos desmontable debe estar completamente
insertada antes de hacer funcionar el tostador. Si se retira la bandeja para la
limpieza, asegurese de que sea reemplazada antes de usar el tostador. La
bandeja de residuos es apta para el lavavajillas.

-CUIDADO Y LIMPIEZA
Deje que el tostador se enfrie antes de cualquier operacion de limpieza.

1. Para limpiar la superficie exterior deje que el tostador se enfrie. Desenchufe
el cable eléctrico. Limpie el exterior con un pafio humedo. Evite que el liquido
escurra hacia los compartimentos para tostar. Antes de usarlo, deje que la
superficie exterior se seque.

2. Para limpiar la bandeja de residuos: quite la bandeja y deseche las migajas.
Limpie la bandeja y reemplace en el tostador. Nunca opere el tostador sin la
bandeja de residuos en su lugar. La bandeja de residuos es apta para el
lavavajillas.

3. Para quitar cualquier pedazo de pan que quede en el tostador, desenchufelo,
gire el tostador al revés y agitelo suavemente. Nunca introduzca objetos de metal
o un instrumento afilado en las ranuras del tostador. Esto podria danar el aparato
y presentar un riesgo de seguridad potencial.
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